
GÂTEAU AU CHOCOLAT

PRÉPARATION 

INGRÉDIENTS :
300 g de chocolat noir
125 g de beurre
125 g de sucre
70 g de farine
3 œufs
1 sachet de sucre vanillé

Faire fondre le chocolat et le beurre.

Mélanger le beurre fondu avec le chocolat fondu.

Ajouter le sucre, les œufs, la farine et mélanger.

Verser dans un moule recouvert de papier cuisson.
Enfourner à 180 °C pendant 15 à 18 min.
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